
Byssus Suites
     LA TUA SUITE DI DESIGN ALLE PORTE DI ORTIGIA

CARTA COLAZIONE
BREAKFAST MENU|MENU DU PETIT DEJEUNER 



Uova sode
Hard-boiled eggs
Uova à la coque 
Soft-boiled eggs

Uova strapazzate con bacon
Scrambled eggs with bacon

Uova all'occhio di bue
Fried eggs

Omelette al naturale
Omelette

Uova

Dal mare

Salmone affumicato 9€ 
Smoked salmon 9€

Ostriche pz. 3€
Oysters each 3€

Crostini ai ricci 13€
Sea Urchin Bruschetta 13€

Crudité di pesce S.Q. 
Seafood crudité by weight



Dolci
Crêpes dolci

(Nutella, crema di pistacchio o marmellata a piacere da prendere al buffet)

Crêpes
(Nutella, pistachio cream or jam to taste to be taken at the buffet)

Pancakes
(serviti a scelta con sciroppo d'acero, miele, banana o cioccolato) 

Pancakes
(served with maple syrup, honey, banana or chocolate)

Pane tostato
(bianco o integrale)

Toasted bread 
(white or wheat)



Caffetteria

Caffè
Coffee

Cappuccino
Latte
Milk

Spremuta di arancia fresca
Fresh orange juice 

Selezione di the e tisane
Teas

Prosecco







In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro personale
è a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande. 

Please be so kind to inform our personnel in case of your food
allergies/intolerances in order to propose you some alternatives and
specific products. 

Colazione speciale senza glutine su richiesta
Special gluten-free breakfast on demand 


